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Ljubomir
desdobra-se
em varias
frentes,sempre
com paixao e
profundidade

REVISTA D E

PREMIO DE GASTRONOMIA
“DAVID LOPES RAMOS”

LJUBOMIR STANISIC

Ao pensar sobre o que escrever sobre o premiado, dou
por mim a reflectir sobre o que pensava o nosso saudo-
so David Lopes Ramos sobre o Ljubomir. Lembro-me
bem de uma das tltimas refei¢des que fizemos juntos
ser no Bistrd 100 Maneiras e, como sempre, passarmos
o0 almoco a trocar opinides sobre os pratos, a filosofia,
aatitude do Ljubomir Stanigic. Por isso sei que o David
daria a sua béngio a este prémio, como nio me engano
ao pensar que teria abengoado todos os anteriores. S6
espero que tenhamos a sabedoria de continuar assima
acertar nas nossas escolhas.

Ao preparar-me para escrever, tarde na noite vejo um
programa humoristico na televisio, onde inopinada-
mente aparece um Ljubomir actor, fazendo um papel
onde retrata uma figura tipica portuguesa, um este-
redtipo. Sinal inequivoco de que este prémio se desti-
na, muito mais do que ao cozinheiro rigoroso e genial,
ao homem completo, actor da nossa vida publica. que
cozinha, apresenta, cria, escreve, viaja, conta, acumu-
la experiencias incluindo produtos, receitas, técnicas e
histdrias, experimenta na cozinha, mas também ajuda
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numas vindimas, faz uns lotes de vinho, é empresario
com fracassos e — felizmente muitos mais — sucessos.
uma personagem principal do filme das nossas vidas.

Ja antes reclamei para Portugal a nacionalizagio desta
pessoa nascida na Jugoslivia e aqui chegada pelo Gerés.
Mas no seu universo a Jugoslivia natal, também pela in-
fluéncia da sua mie, Rosa, tem um lugar e um signifi-
cado, uma capacidade de ver de fora a nossa cozinhaea
filtrar nao pelos gostos de toda uma vida, mas antes pelo
potencial de sedugao que possam ter para uma clientela
internacional que nio a quer ver deturpada e para uma
clientela nacional que a quer ver renovada e aligeirada.
Com formacdo em padaria e pastelaria fina e cozinha in-
ternacional, Ljubo menciona o trabalho com Vitor Sobral
como um marco no seu crescimento. Depois disso, a sua
vida foi um vortice. Na frente cozinha mantém o 100 Ma-
neiras no Bairro Alto e o Bistr6 100 Maneiras nazona do
Chiado como principais pontos de atracgio. Ljubo Mau
da nome a um prato e conta a historia de uma vida. (LA)
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