O CONTO

CAPA
Bem-vindos a Bésnia: P40 Rosa, ajvar, kajmak, pasteta, stelja e “manteiga” do mar

PREFACIOS

Feel the beet: beterraba com coentros

Crocante de cogumelos com camardo marreco

Charuto de Sarajevo: espuma de batata, pao de cha fumado e “tabaco” duvan ¢&varci

INTRODUCAO
Salada mista: anchovas, trufa preta e parmesao

1° CAPITULO
Cavala e alho-francés
Tubérculos e leite de améndoa

2° CAPITULO
Salmonete em “cha” de presunto
A ultima ceia: cabeca de vaca, rabano, tutano e pao somun

CONCLUSAO
Jardim do Eden: gelado de ervas, ervas e flores
A fumo e fogo: linhaga, feno queimado e leite de améndoa

80 euros (bebidas nao incluidas)

Atengao: o menu esta sujeito a alteragées frequentes. Fazemos questao de trabalhar com produtos

frescos e da época! (e ndo pedimos desculpa por isso @)
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