STYLISSIMO GASTRO TALK

PUTOVANJE ZIVOTA

Na kanalu “24 Kitchen” ste imali svoj
show. Kakva iskustva nosite?

- Show “Papa-Quilémetros” je nastao na-
kon istoimene knjige, koja je objavljena
2011. godine. Moja supruga Monica, koja
je novinar ali radi sa mnom i kao kreativni
direktor restorana, i ja smo putovali Portu-
galom u potrazi za najboljim proizvodima,
receptima i kulinarskom tradicijom. Rije¢
je o divnom projektu koji me natjerao da
se jos vide zaljubim u ovu zemlju. Neko-
liko godina kasnije smo odlucli da ponovo
keenemo na put, ali smo tada poveli naseg
devetomjescénog sina Lucu, dok nam sc
stariji sin Mateus pridruzio tokom skolskog
raspusta. Osam mjeseci smo u kamp prikol-
ici putovali Evropom, a rezultat je bio pro-
jeke “Papa-Quilometros Europa” Bilo je to
poput mog magistarskog tokom kojeg sam
jeo u mnogim divnim restoranima, radio u
nekim od najboljih kuhinja na svijetu, pop-
ut “Nome” u Copenhagenu, te upoznao
inspirativne ljude koji su svoju pricu podi-
jelili s nama. Otkrio sam namirnice za koje
nisam znao ni da postoje. To je bilo najbolje
putovanje u nasem Zivotu i voljeli bismo
da ga ponovimo. Mozda u Africiz Ko zna,
moida kada se stvari malo smire, pokupim
djecu, nabavim kamp prikolicu i krenem
ponovo na put.
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KUHINJA ZASNIVA NA RIBI
NAJVECA SLICNOST
PORTUGALCLJED

svoje obroke mijenjao 7 pastetu. Volim i burek
i smattam ga vrhunskom hranom. Tu je i rakija
bez koje, iako nije jelo, ne moje§ praviti furku.
Kadai kako ste nauéili da kuhate?

- Kada sam imao 14 godina, poceo sam radici
u pekari, kako bih tokom rata pomogao mami
i sestri, jer u tom momentu Zene nisu mogle
dobiti posao. Utio sam tokom
tokom nodi. Mrzio sam to. Uvi
umoran i nisam imao viemena za igru. No, to
ji uinilo da jako mlad poénem cijeniti vrijed-
nost posla, koji mi je pruzio moguénost da u

nalaze ibosanski —
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KUHINJE JE U TOME STO SIEPORTUGA
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teskom periodupomognem porodici. Kada
sam dofao u Portugal, prvo sam trajio posao
u kuhinjama. Prije svega, zato $to mi je to bilo
poznato, ali i zbog toga $to nisam morao go-
vorit jezik da bih tadio u kuhini. Zanimljivo
je to da su kuhinje najmuldkuluralnija micsta
na svijecu. Kada sam imao 18 i 19 godina, sh-
vatio sam da clim da budem kuhar. Zapravo,
ne samo kuhar, nego najbolji kuhar koji mogu
postati. Pocco sam da ucim, radio sam u restor-
anima 3 svaku knjigu

rom Evrope i “proid
koja je dodla u moje ruke.

LJUBOMIR

STANISIC,

Sarajlija medu najcjenjenijim kuharima u Portugalu za Azru

Je u Lisabonu jedno
od najtrazenijih jela

Kada sam imao [/l godina. poc¢eo sam raditi u pekari. kako bih tokom

rata pomogao mami i sestri, jer u to
posao. U¢io sam tokom dana. a radio

m momentu zene nisu mogle dobiti
tokom no¢i. Mrzio sam to. Uvijek sam

bio umoran i nisam imao vremena za igru. No, (o je u¢inilo da jako mlad
po¢nem cijeniti vrijednost posla
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Tako duie od 20 godina ivi u Lisabonu, gradu  podrugju portugalske gastronomije. Me

koji danas smatra svojim domom, Ljubomir ~sam dizajnirao zove se
Stani
rodeni Sarajlja, jedan od najcjenjenijih ku-

utkao u menije dva restorana koja posjeduje  receptu za hlicb, koji s
u glavnom portugalskom gradu; *100 Manci-

poslovne obaveze u metropoli, Ljubomir s po-  Drug restoran “Bistro
rodicom, suprugom Monicom, novinarkom, i  sam 2010. godine. U
njihovom dvojicom sinova, uiva u zivopisnom  jela na meniju nalaze ¢
selu Alentejo. kaie Ljubomir.

- Restoran “100 Mang

je otvoren 28.
10 odraava ono $to
anja i mog rasta kao

omiljeno?

covjcka i kuhara, te rasta grupacije kao brendau - U restoranu ne sluzim mnogo tra

Kako pamtite kulinarske pocetke?
Jeste liuvijek bili uspjesni?

- Svi Zele da budu glavni kuhar, ali
zaboravljaju da je to samo pozicija i
da prvo moraju biti samo kuhari. To
je zaista teiak posao u kojem radite
12, 14 pa i 16 sati dnevno. Uvijek
ste na nogama, okruzeni vatrom i
nofevima, te pod nevierovatnim
pritiskom. Ne vierujem u kuhare
koji nemaju modrice, posjckotine
i opekotine po rukama. Nije lako i
nisam uvijek bio uspjcsan. Svoj prvi
restoran owvorio sam 2004. godine,
ali sam ga &iri godine kasnije zat-
vorio, jer sam bankrotirao. Bio jc to
jako teiak period u mom Fivotu, ali
i jedna od najboljih stvari koja mi se
dogodila. U svim poslovima udim na
neuspjesima i mislim da sam zbog
toga toliko uspjcsan.

Idealan obrok za Vas je?

- Bilo koje jelo koje jedem u drustvu clanova porodice.

hi ge, no, ke jéesce kuh Vas?

_ Obic
o

10 sam ja ta koji kuha, kol sam kuci Supruga mi e, takoder,
iéna kuharica. Specifalitet njene majke je “Cabidela’, a pravi se od
pilece krvi i rize.

Rodeniste u Sarajevu, ali vec duze od 20 godina Zivite u
Lisabonu. K Vas

- Zivio sam na Alipasinom Polju i za Sarajevo vezujem mnogo lijepih
uspomena. U mom sjecanju Sarajevo e lijep grad u kojem smo bili
veoma sretni. Imao sam normalno dictinjstvo s prijatcljima i psom, isao
sam u skolu, igrao kosarku.

Jestelide

djetinjstva?

- Nakon rata sam izgubio kontakt s mnogima. Imao sam dvojicu ve-
likih prijatclja s kojima sam, malo prije raa, odlucio uraditi
istu terovazu. Na rukama smo tetovirali i crne tackice,

jer smo znali da postoji velika Sansa da sc vise nikada
ne¢emo vidjeti. Tetovirali smo se sami, pomocu mas-
tila i igle od moje majke, Nakon rata sam éuo da je
jedan od njih mrtay: Toliko sam se isplakao. No, 20
1 ga nasao tokom snimanja doku-
ca moje ene u Sarajevu, koji govori o mom
ivotu. Izgledalo je kao da smo bili razdvojeni svega
nckoliko dana, a ne godinama. Da, bili smo vis i sarif,

ali osjecaj je bio isti. Treceg prijatclia nikada nismo pronadli.

Govorili su nam da je mrtav, da se odselio u Ameriku ili Tursku.

Kolik ilik Sarajevo?

- Moj ivot je sada u Porugalu. Porodica mi je ovdje, djeca su ovdje
rodena i ovdjc imam restorane. Radim mnogo i imam malo viemana
7a putovanja. No, nakon o sam se pomirio s prosloséu, nastojim da
jevo dodem §to &eiée. U posljednje Cetiri godine sam bio Cetiri
puta. Nisam dolazio samo u posjetu nego i zbog istrazivanja za moj novi
restoran u kojem je bosanski ugjecaj veliki. Sa mrtom je dolazio i dio mog
tima, a s ciljem da bolje razumiju jako bitan dio onoga Sto sam ja. Zelio
sam da osjete okruzenje, da uditu vazduh, jedu hranu i da upoznaju
ljude. To su stvari koje samo u Sarajevus moics doivjeti. Viatili smo se s
tanjirima za moj novi restoran. U augustu prosle godine sam pripremao
specijalnu veéeru tokom Sarajevo Film Festivala. To je za mene bio pose-
ban momenat,jer sam kuhao u rodnom gradu u kojem sam doéekan kao
“sin grada’, iako sam ga napustio prije viée od 20 godina

nije zaboravio svoje korijene. Ovaj  od Bosne do Portugala,
irom svijeta. Sadrzi 17 stavki, prva se zove  skoro prvogdanaijedno je od najtrazenijih jela.
hara u Portugalu, svoje je bosansko porijeklo  “Dobro dosli u Bosnu’.

am donio iz Sarajeva, a uz jugoslavenske speci-
ras” i “Bistro 100 Maneiras”. Nakon 3o zavsi  jalitete kao §to su: kajmak, ajvar, pasteta i stelja.

Kako Portugalci reagiraju na
tradicionalna bosanska jela? Koje im je

KLINICKI
ISPITANO

bosanskih jela, Hrana koju spremam je odraz
Prica” i prati moju pricu  mene kao osobe, a to se teSko mose definisati
kao i brojna putovanja ko tradicionalno. No, burek je na meniju od

Rije¢ je o maminom

; Uéemu je najveéa razlika, odnosno
uiimo na tanjirima koje

sliénost izmedu bosanske i portugalske
uhinje?

100 Maneiras” oworio - Razlika je u tome $to se portugalska kuhinja
njemu se od bosanskih  Zasniva na ribi i morskim plodovima
evapi, burck i rufahija—  sliénost je u tome sto i Bosanci  Portugalci jedu

s uivanjem. Sate moemo provesti za stolom, i
0 nam je jako vazno. Sve to mi je bilo poznato
éim sam dosao u Portugal.

Koje je Vama omiljeno bosansko jelo?
onalnih - Volim pastetu. U ratu sam, kao izbjeglica, éesto
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MOZES LI
SUOM SRCU
OSIGURATI
MAGNEZLJ
SVAKOG DANA?

Neki Mogu Sve.

vrijeme?
- Viijeme volim da provodim na selu Alentcjo, gdje imam farmu u brdu
Usivam u lovu, pecanju i u viemenu koje sa svojom djccom provedem
u divljini.

Kako izgleda Vasa svakodnevica u Lisabonu?

- Da budem iskren, kada sam u Lisabonu, uglavnom radim. Kada imam
slobodnog viemena, nastojim da ga provedem u Alentcju. Uzivam
u tome da djccu vodim u $kolu, te u treninzima boksa. Cesto imam
poslovne sastanke, ponekad vrijeme provodim s prijateljima, ali obiéno
sam u kuhinjama restorana do dva ujutro.
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