A HISTORIA 19.20
31.12.2019

CAPA
Bem-vindos a Bésnia: Pdo Rosa, ajvar, kajmak, pasteta, stelja e “manteiga” do mar

PREFACIOS

Mr. Potato Head: batata, alga frita, smantana e caviar

The Pearl: ostra plana fumada e beurre blanc de champanhe

Charuto de Sarajevo: espuma de batata, pdo de cha fumado e “tabaco” duvan
cvarci

INTRODUCAO
Salada Mista: anchovas, trufa preta e parmesao

1° CAPITULO

Drive me nuts: carabineiro, creme de castanha, funcho e trufa preta
A Procura de Dory: peixe-galo e acorda de améijoas

A Ultima Ceia: cabega de vaca, rabano, tutano e pao somun

POSFACIO
Foie pa’ Tosse: foie gras, rebugado Dr. Bayard, gelatina de vinho colheita tardia
“Mais Vale Tarde do que Nunca”, iogurte e ras el hanout

CONCLUSAO
Red Carpet: sorbet de frutos vermelhos, ervas e flores
The rum, the rum is on fire: baba au Refugees Rum

290 euros com harmonizagéo de vinhos
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